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EDITAL

UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE DO SUL
em convénio com UNIVERSIDADE DE CIENCIAS DA SAUDE PORTO ALEGRE
FACULDADE DE CIENCIAS ECONOMICAS
CENTRO INTERDISCIPLINAR SOCIEDADE, AMBIENTE E DESENVOLVIMENTO
CURSO DE ESPECIALIZACAO EM GASTRONOMIA CULTURAL: TEMAS DO CAMPO A MESA
MODALIDADE A DISTANCIA

EDITAL N° 02/2024

SELECAO DE BOLSISTAS PARA A EQUIPE DE PROFESSORES FORMADORES

A Universidade Federal do Rio Grande do Sul torna publica a abertura de inscri¢des para o processo de selecdo de bolsista para integrar a equipe de
Professores Formadores no Curso de Especializacdo em Gastronomia Cultural: temas do campo a mesa, em convénio entre a UFRGS e UFCSPA conforme
IAP 2275 (Processo SEI 23078.537088/2024-06), na modalidade a distdncia, no ambito do Sistema da Universidade Aberta do Brasil (UAB/CAPES),

atendendo a necessidade temporaria de excepcional interesse publico sendo este edital regulado pela Portaria n.° 183, de 21 de outubro de 2016 CAPES/UAB,
pela Portaria CAPES n. 102/2019, pelo Decreto n.° 5.800/2008, pelo Decreto n. 9.057/2017 e pela Lei n.° 9.394/1996.

1. DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

O processo seletivo regido por este Edital tem por objetivo selecionar bolsistas que integrardao a equipe de professores formadores para as atividades de ensino
do curso, conforme tabela em anexo, totalizando dezesseis (16) vagas docentes.

Carga horaria (horas-

Disciplina aula)

Modalidade Vagas
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Sistemas alimentares,
Soc10b10d1verhs1dade © 30h tedricas a distancia 01
Segurancga Alimentar e
Nutricional
Historia da Gastronomia: das
escolas classicas a valorizagao |15 teoricas a distancia 01
das cozinhas locais
S(.)CIO antr~opolog1a da 15 tedricas a distancia 01
alimentacao
As cozinhas brasileiras:
identidades, ingredientes e 30 tedricas a distancia 01
modos de cozinhar
. , dricas+ . .
Cozinha gaucha 30,(.1 Oh tedricas+20 h semi-presencial |01
praticas)
Gastronomia indigena e 30 (15h tedricas +15h . .
. . semi-presencial |01
quilombola praticas)
ch1ob10d~1ver51dade © 15 tedricas a distancia 01
alimentacao
Teenicas b.a steasem 45 (15h teoricas+30h . .
gastronomia aplicadas a . semi-presencial |01
C e . praticas)
sociobiodiversidade
Fermentacdo e alimentagdo 45 (15h teoricas + 30h semi-presencial |01
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praticas)
Saberes e sabores locais
voltados ao empreendedorismo |15 tedricas a distancia 01
e inovacao
~ . 15h tedricas + 15h . .
Educacao do gosto e sensorial 30 (. >h teoricas + 15 semi-presencial |01
praticas)
Desenvolvimento de novos 60 (15h tedricas + 45h . .
. semi-presencial |01
produtos praticas)
Modelagem dos negocios
voltados a gastronomia e 30 tedricas a distancia 02
sociobiodiversidade
Comida que comunica 15 teodricas a distancia 01
Escrita cientifi It ; ‘e N
scrita cientitica vo adaa 45 tedricas a distancia 01
gastronomia cultural

1.1 O presente Edital ser4 divulgado na pagina eletronica do curso (http://www.ufrgs.br/gastronomiacultural).
1.2 A atuacdo como bolsista do curso ndo originara qualquer vinculo empregaticio com a UFRGS, tendo por base a Portaria CAPES n.° 102, de 2019.

1.3 Ao/A bolsista é vedado o acimulo de bolsas que tenham por base a Lei Federal n.° 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, ¢ de recursos descentralizados
oriundos da CAPES, CNPq e FNDE, exceto quando expressamente admitido em regulamentagdo propria.

1.4 O/A candidato/a que, por qualquer motivo, deixar de atender as normas estabelecidas neste Edital, bem como na legislagdo a ele vinculada, sera
automaticamente eliminado/a do processo de selecdo/classificacdo, sendo convocado/a o/a candidato/a subsequente.

1.5 Os/As candidatos/as classificados/as em posi¢des excedentes poderdo ser contemplados/as, respeitada a ordem de classificacdo para a vaga/area, caso haja

desisténcia ou em surgimento de novas vagas para o mesmo fim, no periodo de vigéncia deste Edital.
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1.6 Os/As candidatos/as classificados/as exercerdo atividades de elaboragao do plano de ensino da disciplina; planejamento, selecao, organizacao e
disponibiliza¢do de materiais didaticos no ambiente virtual de aprendizado (AVA) da disciplina; participagdo nas atividades de ensino da disciplina; elaboragao,
aplicacdo e corre¢do das atividades avaliativas; participagdo nas reunides com a coordenacao do curso; apresentacao de relatorio final da disciplina para a
coordenacao do curso; proposi¢do e participacdo nas atividades de extensdo, pesquisa e praticas, quando pertinentes a disciplina; elaboragao de relatdrios, sob
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demanda, para a coordenagdo UAB UFRGS ou quaisquer outras instancias pertinentes.

1.7 Ao submeter a inscrigdo o candidato concorda que esta ciente com a politica de privacidade conforme a LGPD disponivel em:

https://www.ufrgs.br/gastronomiacultural/politica-de-privacidade-25062024-2/

2. DAS VAGAS

2.1 Para a atuagdo na equipe de professores formadores do Curso de Especializacio em Gastronomia Cultural: temas do campo a mesa, serdo

disponibilizadas vagas e cadastro reserva (CR), conforme a tabela seguinte.

https://sei.ufrgs.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao origem=arvore visualizar&id documento=6438588&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110002749&infra_hash=ddbefb65...

Gastronomia: das
escolas classicas a

Gastronomia, Nutrigao,
Antropologia, Sociologia ou
Historia. Diploma de mestrado

o e | Qunida
Disciplina oraria Requisitos de cotas de
(horas-aula) por bolsas
semestre
Diploma de Graduagao em
ciéncias bioldgicas ou
) nutricdo. Diploma de
Sllisrfemn?;res doutorado em Ciéncias,
Sociobiodi\;ersidade De,senvolvnnento rural ou
e Seguranca 30 1° saude: ARAD apregeqtapdo 02
Alimentar e experiéncia em disciplinas
Nutricional com ensino 1nt§grado de .
sociobiodiversidade, soberania
e seguranca alimentar e
nutricional.
Historia da 15 1° Diploma de Graduagdo em 01
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valorizacao das
cozinhas locais

e/ou Doutorado em Historia,
Gastronomia, Hotelaria,
Turismo, Desenvolvimento
Rural, Nutricao, Sociologia ou
Antropologia.
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Socioantropologia
da alimentagao

15

Diploma de Graduagao em
Biologia, Ecologia, Ciéncias
Sociais, Tecnologia de
alimentos, Nutri¢ao,
Gastronomia. Diploma de
mestrado e/ou Doutorado em
Antropologia,
Desenvolvimento rural,
Ciéncias ou Ecologia.

01

As cozinhas
brasileiras:
identidades,
ingredientes e
modos de cozinhar

30

10

Diploma de Graduagao em
Gastronomia, Nutricao,
Tecnologia de alimentos,
Biologia, Ecologia. Diploma
de mestrado e/ou Doutorado
em Gastronomia, Turismo,
Ecologia. Desenvolvimento
rural.

02

Cozinha gaucha

Diploma de Graduagao em
Gastronomia, Nutrigao,
Tecnologia de Alimentos,
Engenharia de Alimentos,
Biologia, Ecologia, Turismo,
Antropologia ou Sociologia,
com Mestrado ou Doutorado
em Gastronomia,
Desenvolvimento Rural,
Hotelaria, Turismo, Nutrigao,
Alimentos, Ecologia.

02
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Diploma de Graduagao em
Biologia, Ecologia, Ciéncias
Sociais, Tecnologia de
alimentos, Nutrigao,

Gastronomia Gastronomia. Diploma de
indigena e 30 1° jmestrado e/ou Doutorado em |02
quilombola Antropologia,

Desenvolvimento rural,
Ecologia. RAD comprovando
experiéncia em didlogo
intercultural.

Diploma de Graduagao em
Nutricao, Gastronomia,
Biologia, Ecologia, Ciéncias
Sociais ou Tecnologia de
alimentos. Diploma de

15 2° imestrado e/ou Doutorado em |01
Saude, Desenvolvimento rural,
Ecologia ou Antropologia.
RAD comprovando
experiéncia em alimentos e
sociobiodiversidade.

Sociobiodiversidade
¢ alimentacao

Diploma de Graduagao em
Gastronomia, Nutricao,

Técnicas basicas em .
Hotelaria. Mestrado e/ou

z;;alsitggggsm;a 45 2° IDoutorado em Gastronomia, |03
plicadas . . Hotelaria, Turismo, Nutricao,
sociobiodiversidade Alimentos ou

Desenvolvimento Rural.
Fermentacao e 45 2° IDiploma de Graduagdo em 03
alimentacdo Gastronomia, Tecnologia ou

Engenharia de Alimentos ou
Nutri¢cao e Mestrado e/ou
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Doutorado na area de
Alimentos, Gastronomia,
Nutricdo ou Desenvolvimento
Rural.
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Saberes e sabores
locais voltados ao
empreendedorismo
e inovacao

15

20

Diploma de Graduagao em
gastronomia, nutri¢ao, ciéncias
biologicas, administragdo ou
contabeis. Diploma de
mestrado e/ou doutorado em
Ciéncias, Administragao,
Gestao ou Empreendedorismo.
RAD comprovando
experiéncia em atividades de
ideagdo de negbcios de
impacto na area de
sociobiodiversidade,
gastronomia e/ou alimentos.

01

Educacao do gosto
e sensorial

Diploma de Graduagao em
Tecnologia de alimentos,
Nutri¢cao, Gastronomia,
Biologia, Ecologia. Diploma
de mestrado e/ou Doutorado
em Saude, Desenvolvimento
rural ou Ecologia.

02

Desenvolvimento
de novos produtos

60

Diploma de Graduagao em
Gastronomia, Tecnologia ou
Engenharia de Alimentos ou
Nutri¢cao e Mestrado ou
Doutorado na area de
Alimentos, Gastronomia,
Nutri¢cao ou Desenvolvimento
Rural.
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Modelagem dos
negocios voltados a
gastronomia e
sociobiodiversidade

30

Diploma de Graduagao em
gastronomia, nutri¢ao, ciéncias
biologicas, administragdo ou
contabeis. Diploma de
mestrado e/ou doutorado em
Ciéncias, Administracao,
Gestdao ou Empreendedorismo.
RAD comprovando
experiéncia em atividades de
orientacdo em modelagem de
negocios de impacto na area
de sociobiodiversidade,
gastronomia e/ou alimentos.

02

Comida que
comunica

Graduacao em Design,
Comunicagao, Jornalismo,
Gastronomia, Biologia,
Nutricdo. Diploma de
mestrado em Design,
Gastronomia,
Desenvolvimento Rural,
Ciéncias, Antropologia.
Comprovacao de experiéncia
em comunicacao de iniciativas
relacionadas a alimentacao e
criatividade.

01

Escrita cientifica
voltada a
gastronomia
cultural

45

Diploma de mestrado e
doutorado na area de Letras,
Comunicag¢ao, Nutricao,
Gastronomia, Antropologia ou
Desenvolvimento Rural. RAD
demonstrando experiéncia em
atividades de orientacdo de
escrita.
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No caso de disciplinas com 2 professores, havera divisao das cotas de bolsas entre os 2 professores, sendo que cada um recebera 1 cota de bolsa.

As ementas das disciplinas poderdo ser consultadas diretamente no site do curso através do link: https://www.ufrgs.br/gastronomiacultural.
2.2 Sao atribui¢des da/do bolsista professor/a formador/a:
= Disponibilizar todos os mddulos da disciplina no Ambiente Virtual de Aprendizagem Moodle Institucional, antes do inicio da mesma,;

» Desenvolver as atividades docentes na capacitagao de coordenadores, professores e tutores mediante o uso dos recursos € metodologia previstos no plano de
capacitagao;

= Participar das atividades de orientacdo das disciplinas curriculares do curso;
= Participar de eventuais grupos de trabalho para o desenvolvimento de metodologia na modalidade a distancia;

= Participar e/ou atuar nas atividades de capacitagdo voltadas ao uso e/ou aperfeigoamento do uso de plataformas de educagao a distancia desenvolvidas na
Instituicdo de Ensino;

» Coordenar as atividades académicas dos tutores atuantes em disciplinas ou contetidos sob sua coordenagao;
= Promover pesquisa de acompanhamento das atividades de ensino desenvolvidas nos cursos na modalidade a distancia;

= Elaborar relatorios semestrais sobre as atividades de ensino no ambito de suas atribui¢des, quando solicitado.

3. DOS REQUISITOS BASICOS
Sao requisitos exigidos a todos os candidatos:
3.1 Ser docente concursado do quadro da Universidade Federal do Rio Grande do Sul ou da Universidade Federal de Ciéncias da Saude de Porto Alegre.

3.1.1. Conforme Portaria 102/2019 da CAPES, Art. 6° § 4° “No caso do Grupo 4, os processos seletivos deverdo ser realizados pela institui¢do de ensino, com
participacgdo restrita aos docentes concursados do quadro da institui¢do, sendo excepcionalmente admitida a participagdo de professores externos nos casos de
nao preenchimento das vagas” (técnicos administrativos ativos ou aposentados; docentes aposentados com vinculo de colaborador na UFRGS, etc.). E segue,
“Art. 7° Para as modalidades de Professor Formador e Coordenador de Curso, os processos seletivos deverdo observar os critérios e as exigéncias de qualidade
previstas nos instrumentos de regulacdo do Sistema Nacional de Avalia¢do do Ensino Superior (SINAES), assim como a propor¢ao minima entre docentes do
quadro permanente e docentes externos conforme os normativos internos dos respectivos cursos contemplados pela sele¢ao”.

3.2 Possuir formag¢ao completa em nivel superior e doutorado concluido;

https://sei.ufrgs.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao origem=arvore visualizar&id documento=6438588&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110002749&infra_hash=ddbefb65...  9/24
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3.3 Cumprir pelo menos uma das seguintes condigoes:
(a) Possuir experiéncia minima de 03 anos no Magistério Superior (professor formador I), ou;
(b) Possuir experiéncia minima de 01 ano no Magistério Superior (professor formador II).

3.4 Disponibilidade para cumprir as atribui¢des do item 2.6 conforme agenda de trabalho a ser estabelecida junto a Coordenagao do curso.

4. DA REMUNERACAO e CARGA HORARIA
4.1 A remuneragao sera realizada por meio de bolsa, paga diretamente pela UAB/CAPES.

4.2 O valor mensal da bolsa sera de R$ 1.850,00 (um mil oitocentos e cinquenta reais) para professor formador I ¢ R$ 1.550,00 (um mil quinhentos e cinquenta
reais) para professor formador II.

4.3 O quantitativo de bolsas a serem recebidas varia conforme a carga horéria da disciplina de atuagao, considerando 1 (um) més de bolsa para cada 15h. O(a)
bolsista receberd 1 (uma) cota de bolsa por més, respeitado o limite total de 4 (quatro) cotas, mesmo que a oferta da disciplina seja concentrada.

4.4 A participagdo como professor formador nao podera prejudicar o cumprimento das atribui¢des funcionais do servidor. Assim como, a carga horaria da
disciplina ministrada e remunerada por meio de bolsa ndo podera ser considerada como atividade docente regular junto ao seu departamento de origem.

4.5 A Coordenagao do Curso poderd acompanhar a execugao das disciplinas também no ambiente virtual de aprendizagem, podendo a qualquer tempo, em caso
de ndo cumprimento das atribui¢des, comunicar e, eventualmente, descontinuar a atuagdo do professor formador.

5. DA INSCRICAO

5.1 A inscricdo devera ser realizada, exclusivamente, através do email gastronomiacultural@ufrgs.br por meio do envio dos seguintes documentos:

a) Formulério eletronico anexado a este edital e disponivel na pagina inicial do curso (http://www.ufrgs.br/gastronomiacultural), no periodo estabelecido no
cronograma disponivel ao final deste edital (item 10);

b) Anexo I deste Edital (disponivel no site do curso em http://www.ufrgs.br/gastronomiacultural) preenchido e assinado;
¢) link do curriculo Lattes do candidato;

d) relatorio de atividades docentes do candidato autenticado (disponivel no portal do servidor) em formato PDF, ou

10/24



24/07/2024, 08:59 SEI/UFRGS - 5937797 - Edital
e) comprovantes do curriculo, conforme pontuagao estimada pelo candidato, em arquivo unico em formato PDF, caso o candidato nao seja docente da UFRGS.

5.2 Os/As candidatos(as) poderdo se inscrever para mais de uma disciplina desde que sua oferta esteja prevista para diferentes semestres. No momento da
inscri¢do, o/a candidato (a) devera informar todas as disciplinas em que esté se inscrevendo, com a informagao de oferta conforme tabela no item 2.1 do presente
edital.

5.3 Os/As candidatos/as deverao, até o ultimo dia previsto para inscri¢do no processo seletivo, enviar para o endereco eletronico gastronomia.cultural@ufrgs.br
a documentagdo comprobatoria para a validacdo da pontuagdo preenchida no formulério de inscri¢do, sob pena de eliminacao do candidato do processo de
selecao.

5.4 A inscricao da/do candidata(o) implicara no conhecimento e na tacita aceitacao de todas as condigdes estabelecidas neste Edital.

5.5 As inscri¢des que estiverem conforme o disposto pelo presente Edital serdo deferidas e homologadas conforme cronograma (item 10).

6. DA SELECAO

6.1 O processo seletivo sera realizado por uma comissao de selecdo formada por docentes da UFRGS, cuja indicagdo sera publicada no site do Curso
(https://www.ufrgs.br/gastronomiacultural).

6.2 ETAPAS DE SELECAO
A selecdo serda composta por duas fases: analise curricular (1* Fase) e entrevista técnica (2* fase).
6.2.1 PRIMEIRA FASE: ANALISE CURRICULAR

6.2.1.1 Andlise curricular, por meio do Relatdrio de Atividades Docentes, tendo em vista a tabela de pontuacdo que integra o Anexo I deste edital. As tabelas
indicadas no Anexo I devem ser preenchidas, assinadas e enviada pelo/a candidato/a por meio do formulario eletronico;

6.2.1.2 A pontuagcido maxima desta fase é de 10,0 pontos;
6.2.1.3 Esta etapa ¢ eliminatoria e serdo convocados para entrevista técnica os/as candidatos/as que obtiverem no minimo 5,0 pontos na analise curricular;

6.2.1.4 O resultado da primeira fase do processo seletivo, juntamente, com o cronograma das entrevistas, serd divulgado conforme cronograma (item 10), na
pagina eletronica: http://www.ufrgs.br/gastronomiacultural;

6.2.1.5 O prazo de interposi¢ao de recursos, em relacdo ao resultado da primeira etapa do processo seletivo, encontra-se no cronograma indicado ao final deste
edital (item 10).

https://sei.ufrgs.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao origem=arvore visualizar&id documento=6438588&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110002749&infra_hash=ddbefb6... 11/24
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6.2.2 SEGUNDA FASE: ENTREVISTA TECNICA

6.2.2.1 Entrevista Técnica (etapa eliminatoria), cuja nota sera de, no maximo, 10,0 pontos e sera composta pelos itens abaixo:

- Demonstracao de sua experiéncia e conhecimentos na disciplina/area pleiteada: 5,0 pontos;

- Demonstracao de sua experiéncia e conhecimentos na Educagdo a Distancia e com Tecnologias Educacionais Digitais: 3,0 pontos;
- Impressao geral — postura, expressao, vocabulario, urbanidade: 2,0 pontos.

6.2.2.2 As entrevistas ocorrerdo presencialmente ou por web conferéncia, por meio da aplicagdo Mconf-UFRGS, conforme o estabelecido pela comissao
avaliadora. As entrevistas poderdo ser gravadas;

6.2.2.3 E de responsabilidade da(os) candidatas(os) comparecer ao local das entrevistas ou acessarem ao Mconf na data e horarios marcados, por um computador
que tenha disponivel webcam e microfone.

6.2.2.4 O prazo de interposi¢do de recursos, em relagdo ao resultado da primeira etapa do processo seletivo, encontra-se no cronograma indicado ao final deste
edital (item 10).

7. DA CLASSIFICACAO FINAL

7.1 A pontuagdo final (avaliacdo curricular + entrevista técnica) terd um total maximo de 20,0 pontos.

7.2 Em caso de empate na pontuacao final entre os/as candidatos/as a mesma vaga, serdo adotados critérios para desempate, na seguinte ordem:
* maior pontuagao na entrevista técnica;

* maior pontuagao na analise curricular;

» maior idade;

= sorteio.

7.3 Os/as candidatos/as selecionados/as no processo seletivo que nao forem convocados/as constardo em lista como cadastro de reserva ou suplentes, observada
a ordem de classificagao.

7.4 O resultado final do processo seletivo sera divulgado na pagina eletronica: http://www.ufrgs.br/gastronomiacultural, conforme cronograma do processo
seletivo.
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7.5 E de tinica e exclusiva responsabilidade do/a candidato/a acompanhar a divulgacio dos resultados do processo seletivo e demais comunicados da UFRGS a
este relacionado, ndo havera envio de correspondéncia impressa ou eletronica aos/as candidatos/as, por parte da UFRGS, referente a divulgagao dos resultados
do processo seletivo.

7.6 O prazo de interposicao de recursos em relagdo ao resultado final encontra-se no cronograma indicado ao final deste edital.

8. DOS RECURSOS

8.1 Cabera recurso aos resultados deste edital nos prazos estabelecidos no cronograma indicado ao final deste edital.

8.2 Os recursos deverdo ser enviados exclusivamente para o e-mail gastronomiacultural@ufrgs.br, em documento em anexo.
8.3. Somente serdo analisados os recursos fundamentados e interpostos dentro do prazo e pelo meio estipulado neste Edital.

8.4 Os recursos serdo julgados pela comissdo de que trata o item 6.1 deste Edital.

9. DO PROVIMENTO DOS/AS CANDIDATOS/AS

9.1 O cadastramento do bolsista para exercicio das atividades (apds a publicag¢ao do resultado final) autoriza a concessao de bolsa ao/a candidato/a
selecionado/a, ficando esse ciente de que a responsabilidade exclusiva pelo pagamento sera da UAB/CAPES.

9.2 Os/As candidatos/as selecionados/as serdao chamados por ordem de classificagdo, conforme o cronograma de oferta do componente curricular do Curso e o

inicio da vigéncia da bolsa ocorrera somente apds os tramites internos, a entrega de toda documentacao solicitada e da assinatura do termo 2 de compromisso do
bolsista.

10. CRONOGRAMA

ATIVIDADE DATA/PERIODO
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Publicagdo e divulgagao do Edital 24/07/2024
Prazo para impugnag¢ao do Edital De 24 a 26/07/24
Recebimento de inscri¢des De 26/07 a 25/08/24
Divulgacao da lista preliminar de inscritos 26/08/24
Prazo para recursos De 27 a 29/08/24
Divulgacao das inscrigdes homologadas 30/08/24

Analise Curricular

De 02 a 04/09/24

Divulgacao do resultado preliminar da

divulgacao do cronograma de entrevistas da
segunda fase, juntamente com o link Mconf
da sala virtual de realizagdo das entrevistas

LS 05/09/24
primeira fase
Prazo para recursos De 06 a 09/09/24
Homologacao do resultado da primeira fase e A partir de 11/09/24

Periodo de realizacao das entrevistas

De 12 a 14/09/24

Divulgacao do resultado preliminar da
segunda fase

16/09/24
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Prazo para recursos De 16 a 18/09/24

Homologacao do resultado definitivo A partir de 18/09/24

Convocagao ¢ apresentagao da documentagao

dos candidatos selecionados A partir de 18/09/24

11. DAS DISPOSICOES FINAIS

11.1. O prazo de validade deste edital sera de dois anos prorrogéavel por igual periodo, contado a partir da data da publica¢ao do resultado final. Para
implementagao da bolsa dos candidatos selecionados serd necessario o envio da copia dos documentos pessoais — RG, CPF, comprovante de residéncia,
diplomas e certificados de conclusdo de curso e comprovante de conta-corrente, além do documento original do formulario de cadastramento, preenchido e
assinado.

11.2. Todas as informacdes referentes a este processo de selecao serdo disponibilizadas no site_http://www.ufrgs.br/gastronomicultural sendo seu
acompanhamento de inteira responsabilidade do candidato.

11.3. Inexatiddes das declaragdes, irregularidades de documentos ou outras causas possivelmente constatadas no decorrer do processo eliminarao o candidato,
anulando todos os atos decorrentes de sua inscri¢ao.

11.4. O CISADE responsavel, 6rgao responsavel pelo "Curso de Especializagdo em Gastronomia Cultural: temas do campo a mesa", reserva-se ao direito
de cancelar, anular ou adiar o Edital por motivo de for¢ca maior, dando ampla divulgacao de seus atos e eventuais providéncias a serem tomadas.

11.5. Incorporar-se-ao a este Edital, para todos os efeitos, quaisquer editais complementares que vierem a ser publicados posteriormente.

11.6. A condicdo de bolsista de cada um/a dos/as selecionados/as por este Edital fica condicionada a liberagdo, pela CAPES, de recursos financeiros para esta
finalidade, ao longo de sua vigéncia, podendo ser descontinuada a qualquer tempo.

11.7. Os casos omissos € os recursos serdo resolvidos pela comissao de selecao deste Edital (item 6.1).
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Porto Alegre, 24 de julho de 2024.

Diretora do CISADE

Centro Interdisciplinar Sociedade, Ambiente e Desenvolvimento

ANEXO1I

Planilha pontuagdo Professor Formador

Sele¢ao de professor formador para o curso de Especializagdo em Gastronomia Cultural: temas do campo a mesa - Convénio FCE -UFRGS/ UFCSPA (IAP
2275).

Nome do Candidato/a:

Telefone para Contato:

E-mail:

Disciplina a que se candidata:

https://sei.ufrgs.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao origem=arvore visualizar&id documento=6438588&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110002749&infra_hash=ddbefb6... 16/24
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Critérios para a pontuacdo: analise de titulos e experiéncia profissional (Forma¢iao minima - Mestrado).

O candidato deve assinalar a pontuagdo obtida no local indicado nas tabelas a seguir; a pontuagdo serd avaliada podendo ser minorada ou aumentada pela banca
do processo seletivo.

1. Formagao e experiéncia em cursos modalidade a distancia

ITEM I
Formacao académica

OBS: S6 colocar a maior titulagdo - Doutorado OU Mestrado OU Especializagdo

Pontuacdo obtida

Categoria Pontos (indicada pelo candidato)

Doutorado em Desenvolvimento Rural,

Nutricdo, Engenharia de alimentos, Gastronomia, 1,0

Hotelaria e Turismo

Doutorado em area afim como Biologia, Ecologia,
Desenvolvimento Territorial, Desenvolvimento 0,5
Sustentavel, entre outras

0,5 por

Pos-Doutorado (minimo 2 semestres de duragao)
semestre

https://sei.ufrgs.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao origem=arvore visualizar&id documento=6438588&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110002749&infra_hash=ddbefb6... 17124
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Mestrado em Desenvolvimento Rural, Nutricao,

de 12 a 40 horas/aula

Engenharia de alimentos, Gastronomia, Hotelariae [2,0
Turismo
Mestrado em area afim como Biologia, Ecologia,
Desenvolvimento Territorial, Desenvolvimento 1,75
Sustentavel, entre outras
Diploma/certificado de curso de especializagdo lato 0.4
sensu com carga-horaria minima de 360h ’
Cursos em gastronomia, com carga horaria individual

. 1,0
de 60 horas/aula ou mais
Cursos em gastronomia, com carga horaria individual 0.6
de 40 a 59 horas/aula ’
Cursos em gastronomia, com carga horaria individual 0.4

(maxima 3,0 pontos)

Pontuacao total obtida e indicada pelo candidato neste item

https://sei.ufrgs.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao origem=arvore visualizar&id documento=6438588&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110002749&infra_hash=ddbefb6...
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ITEM II
Experiéncia Docente

|(A pontuacio maxima obtida neste item ¢é 3,0)

Categoria Pontos

Pontuacdo obtida
(indicada pelo
candidato)

0,5 por semestre
letivo (limite
maximo de 1,5
[pontos)

Experiéncia docente em curso de Graduagao ou
Pos-graduacao na modalidade a Distancia
(minimo 15 horas-aula)

0,5 por semestre

Experiéncia docente em atividades ensino letivo (limite
superior presencial (minimo 15 horas-aula) maximo de 1,5
pontos)

Pontuacdo total obtida e indicada pelo candidato neste item (maxima
3,0 pontos)

ITEM III

Publicagdes e atuacdo em atividades de Ensino, Pesquisa e Extensdo

|(A pontuacio maxima obtida neste item é 4,0)

https://sei.ufrgs.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir web&acao origem=arvore visualizar&id documento=6438588&infra_sistema=100000100&infra_unidade atual=110002749&infra_hash=ddbefb6...
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Pontuac¢do obtida
Categoria Pontos (indicada pelo
candidato)

Audiovisuais, oficinas e atividades de
manipulacdo de alimentos ou praticas em
gastronomia e/ou técnica dietética desenvolvidos 0,3 por produgdo
pelo candidato (minimo 04 horas). Méaximo 1,0
ponto

Artigo em periddico cientifico indexado na area del0,5 por artigo
conhecimento do curso. Maximo 1,2 ponto publicado

Livro na area de conhecimento do curso,

publicado por editora com conselho editorial. Ofbﬁcc)z (11?0
Méximo 1,2 ponto P
Capitulo de livro na area de conhecimento do 0,2 por capitulo de

curso, publicado em editora com conselho

editorial. Maximo 1,2 ponto flivro publicado

Trabalho completo publicado em Anais de evento
na area de conhecimento do curso. Maximo 0,5
ponto.

0,1 por trabalho
completo publicado

Resumo expandido publicado em Anais de evento (0,1 por resumo
na area de conhecimento do curso. Méximo 0,5  |expandido
ponto. publicado

Resumo publicado em Anais de evento na area de [0,1 por resumo
conhecimento do curso. Méaximo 0,5 ponto. publicado
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Coordenacdo de projetos de extensao com
tematicas relacionadas ao curso. Maximo 1,0
ponto

0,3 por projeto
concluido

Coordenacao de projetos de pesquisa com
tematicas relacionadas ao curso. Maximo 1,0

0,3 por projeto

ponto.

concluido
ponto.
Part}c‘lpagao em projetos de pesquisa com 0.2 por projeto
tematicas relacionadas ao curso. Maximo 0,4 ,
concluido
ponto.
Part}c‘lpagao em projetos de extensaro com 0,2 por projeto
tematicas relacionadas ao curso. Maximo 0,4 ,
concluido

Orientacao estudante de Iniciacdo Cientifica ou de
Extensdo (vinculado a 6rgdos de fomento, ou
programa institucional formalmente constituido)
com tematicas relacionadas ao curso. Maximo 1,0
ponto.

0,2 por orientagdo
concluida

Orienta¢do de Trabalhos de Conclusdo de Cursos
de Graduacao, especializacao ou Estagios
Supervisionados com tematicas relacionadas ao

0,2 por orientagao,
TCC ou relatorio

ponto.

. concluido
curso. Maximo 1,0 ponto.
Orientacao de Tese, defendida e aprovada com
- . . 0,3 por tese
tematicas relacionadas ao curso. Maximo 1,2 ,
concluida
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Orientacao de Dissertacdo defendida e aprovada
com tematicas relacionadas ao curso. Maximo 1,0
ponto.

0,25 por dissertacao
concluida

Pontuacao total obtida e indicada pelo candidato neste item (maxima
4,0 pontos)

Pontuacio total obtida e indicada pelo candidato (MAXIMO 10
PONTOS)

Nome do Candidato/a:

Assinatura;

Local e data:

ANEXO II

Critérios Avaliativos e Pontuagdo maxima de cada item para Entrevista
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Os candidatos participantes serdo classificados em ordem decrescente de acordo

com a seguinte ponderagao:

Pontuacao

|Critério . .
Maxima

Apresentacdo da trajetoria:

Experiéncia académica na area da disciplina pleiteada; Experiéncia
pedagogica na area; Experiéncia em EaD. Sera avaliado conforme
demonstracdo de sua experiéncia e conhecimentos na disciplina/
area pleiteada, mediante perguntas da banca avaliadora.

Conhecimento sobre Ensino a Distancia:

Habilidade e o dominio tedérico-metodologico em EaD.
Conhecimentos sobre o funcionamento atual da educagao a
distancia e sobre o Sistema UAB. Conhecimento sobre o
funcionamento da Educagdo a Distancia em EaD e seus processos
de avaliacdo, e Conhecimento de estratégias e ferramentas de
acessibilidade. Sera avaliado conforme demonstragao de sua
experiéncia e conhecimentos em EaD e com Tecnologias
Educacionais Digitais, mediante perguntas da banca avaliadora.

Impressao geral — postura, expressao, vocabulario, urbanidade

Dominio de habilidades comunicativas relativas a expressao oral,
indispensaveis ao trabalho educativo. Articulacdo entre as ideias e
expressao oral. Clareza na exposi¢do de ideias, e Avaliagdo da
fluéncia verbal, atitude, postura, objetividade e maturidade.
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TOTAL

10,0

o
JE'. d
assinatura L
eletronica

: ' BBSDESS2.

Documento assinado eletronicamente por GABRIELA PEIXOTO COELHO DE SOUZA, Diretora do Centro Interdisciplinar em Sociedade, Ambiente
e Desenvolvimento - CISADE, em 24/07/2024, as 08:59, conforme art. 7°, I, da Portaria n® 6954 de 11 de setembro de 2015.

. A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://sei.ufrgs.br/sei/verifica.php informando o codigo verificador 5937797 e o c6édigo CRC

23078.537012/2024-72
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