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INFORMAÇÕES COMPLEMENTARES

DO EDITAL DE ABERTURA

PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO PARA CONTRATAÇÃO DE PROFESSOR
SUBSTITUTO

ORIENTAÇÕES E DISPOSIÇÕES PARA AS PROVAS

 

Unidade: INSTITUTO DE CIÊNCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Departamento: DEPARTAMENTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Área/subárea de conhecimento: Engenharia de Alimentos - Operações Unitárias

 

 

MODALIDADES DE AVALIAÇÃO:

Prova Escrita - Classificatória - Peso:  4,0

Análise de Currículo - Classificatória - Peso: 4,0

Entrevista - Classificatória - Peso: 2,0

 

PROVA ESCRITA:

Tempo de duração da prova: 2 horas

Tempo de consulta a material bibliográfico: Não há.

 Haverá sorteio de ponto? Sim (   )        Não ( X )

 

Programa para a Prova Escrita:

1. Atividade de água
2. Secagem
3. Extração Sólido-Líquido
4. Adsorção
5. Destilação
6. Modos de controle de processos
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7. Elementos finais de controle

 

Critérios de avaliação: A Prova Escrita será realizada através de prova objetiva, com questões de
escolha simples, escolha múltipla e asserção e razão. Todas as questões terão o mesmo peso na
composição da nota final.

 

Orientações adicionais: A prova escrita será realizada de forma presencial, simultaneamente para
todos(as) os(as) candidatos(as), em uma ou mais das salas do Instituto de Tecnologia de
Alimentos. Os candidatos terão duas horas (2:00 h) para sua realização. A prova será sem
consulta e o gabarito deverá ser marcado com caneta de cor azul ou preta. A correção será
realizada após a conclusão da prova mediante gabarito.

 

 

ANÁLISE CURRICULAR:

No Ato de Instalação (abertura do processo seletivo), o candidato deve entregar seu Currículum
Vitae documentado (com cópias simples dos comprovantes). Não é permitida a complementação
documental após a instalação. A análise curricular será realizada em sessão não pública.

 

Os títulos serão avaliados de acordo com a tabela a seguir:

 

Atividade Pontos por
Evento

Pontuação
Máxima

Formação do candidato (os pontos não são
cumulativos)  5,0

Doutorado na área 3,0 --

Graduação em Engenharia de Alimentos ou
Engenharia Química 5,0 --

Experiência didática  3,0

Aulas (por semestre) 0,5 --

Palestras (por palestra) 0,2 --

Curso (mínimo de 15 h) 0,5 --
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Experiência profissional não didática  2,0

Atividades profissionais (por semestre) 0,5 --

 

ENTREVISTA:

Tempo de duração da entrevista: 20 minutos

 

Orientações adicionais: A entrevista de cada candidato terá duração máxima de 20 minutos. Os
critérios analisados durante a entrevista serão a motivação (Peso 3,0), a desenvoltura (Peso 3,0)
e a disponibilidade do candidato para o desempenho da função de Professor Substituto (Peso
4,0).

 

A entrevista ocorrerá presencialmente, no Instituto de Ciência e Tecnologia de Alimentos (sala a
definir).

 

CONSIDERAÇÕES FINAIS:

 

- Considerar-se-ão habilitados os candidatos que alcançarem média final mínima 7 (sete), na
escala de 0 (zero) a 10 (dez), e não tiverem nota final 0 (zero) em nenhuma das modalidades de
avaliação realizadas;

- A cópia impressa do Curriculum Vitae, a ser entregue no Ato de Instalação/Abertura do
Processo Seletivo, não será devolvida ao candidato;

- Dúvidas sobre as provas devem ser direcionadas por e-mail ao departamento, conforme dados
de contatos divulgados na página do edital de abertura.

Documento assinado eletronicamente por ROBERTA CRUZ SILVEIRA THYS, PROFESSOR
DO MAGISTÉRIO SUPERIOR, em 14/12/2022, às 16:31, conforme art. 7º, I, da Portaria nº
6954 de 11 de setembro de 2015.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://sei.ufrgs.br/sei/verifica.php
informando o código verificador 4372173 e o código CRC 59BECDBC.
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